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Ristorante “Molino di Berto”
Via di Paoluccio, 1 • 51100 Orsigna (PT)

Tel. e Fax: 0573 490101 • molinodiberto@virgilio.it



Il Ristorante “Molino di Berto”
Un ambiente accogliente e familiare dove poter gustare una 
cucina casalinga a base di prodotti della valle, come farina 
di castagne, pecorino a latte crudo, funghi , frutti di bosco, 
cacciagione, miele,  marmellate e pasta fatta in casa.

Alcuni esempi dei nostri piatti
Gli antipasti: antipasto misto con salumi, erbata, formaggi 
con miele e marmellata - crostone cavolo nero e fagioli.
I primi: tagliatelle di farina dolce alla salsiccia - gnocchi 
di farina dolce speck ed erba cipollina - ravioli ricotta e 

“ .. tutti i posti dell’Orsigna hanno una storia, ogni anfratto, ogni valle, ogni forra, ogni torrente ha una 
sua storia magica. Qui c’erano le streghe, qui c’erano gli orchi, qui c’era un’umanità che non viveva di 
televisione ma di fantasia, che passava le serate a veglia raccontando storie che venivano chissà da 
dove, dai nonni, dai bisnonni... “ T.T.

spinaci - tagliatelle all’ortica con pomodoro fresco - ta-
gliolini ai funghi
I secondi: cinghiale in umido - stinco di maiale arrosto - ari-
sta ripiena con salsiccia e castagne - coniglio arrosto
I contorni: cipolle stufate con aceto balsamico e miele - pa-
tate arrosto - bietole - cavolo gratinato
I dolci: torta al cioccolato - farina di castagne e pere - ricotta 
e cioccolato - crostate

È consigliata la prenotazione:  tel. 0573 490101


